
AEG - Challenge the expected

PLACAS

Con las placas de cocción de AEG tendrás en tu 

cocina y sin complicaciones lo último en tecnología. 

Tecnologías que te ayudarán a convertir la receta más 

complicada en un simple juego de niños. AEG tiene la 

placa de cocción ideal para ti, ya prefieras la rapidez y 

flexibilidad de la inducción o el sabor tradicional de las 

placas de gas.

https://www.aeg.com.es/kitchen/cooking/hobs/
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NUESTRA GAMA 
DE PLACAS 
DE INDUCCIÓN
Hemos organizado la gama para que 

puedas ver claramente las diferencias 

entre nuestras placas de inducción. 

Según sus tecnologías clave, cada 

producto representa un paso adelante 

en el nivel de tecnología inteligente  

y diseño receptivo.

TECNOLOGÍAS

Totalflex®

Cocina con ollas y sartenes de todos los tamaños al mismo tiempo. Permite una 

cocción flexible en la superficie de la placa.

SenseFry®

El sensor de fritura permite que la placa mantenga la temperatura correcta y 

constante mientras se cocina.

SenseBoil®

El proceso de hervir agua se hace automáticamente a fuego lento gracias al 

sensor de ebullición.

FlexiBridge®

Elige entre tres formatos de cocción, ideal para utilizar variedades de ollas y 

sartenes al mismo tiempo.

Función Puente

Conecta dos zonas formando una gran superficie de cocción.

Hob2Hood®

Ajusta automáticamente los controles de la campana extractora.

Mandos Individuales de Zona

Controles digitales que permiten ajustar la temperatura de cada zona de 

manera individual.

Zona Paella

Zona de la placa de diámetro extra grande (hasta 35 cm), que permite la 

utilización de paelleras.

Sonda Térmica

La sonda térmica inalámbrica mide la temperatura interna para disfrutar de una 

cocción perfecta.

PAELLA

https://www.aeg.com.es/taste/discover/buying-guides/hobs/
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6000 Flex

3000 Induction

7000 Sense

8000 TotalFlex

9000 SensePro®

1Solo disponible en productos seleccionados. La Zona Paella de las series 3000 y 6000 son de 32 cm.
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Gracias a la Función Bridge (Puente) y la Función 

FlexiBridge®, o la Zona Paella de hasta 35 cm, 

tienes todo lo necesario para preparar tus 

recetas a la perfección.

FLEXIBILIDAD

210 mm 180 mm 145 mm 125 mm

280 mm320 mm 240 mm

Zona XL de hasta 35 cm

Además, descubre los nuevos modelos de inducción 

AEG con zona XL de cocción de 32 cm que permite 

la utilización de un amplio rango de recipientes 

desde 12,5 cm hasta 32 cm.

FlexiBridge®/ Opción 1

Conecta las dos 

zonas delanteras y 

las dos traseras a la 

vez con sartenes u 

ollas de superficie de 

210 mm en cada zona 

consiguiendo una 

distribución de calor 

totalmente uniforme. 

FlexiBridge®/ Opción 2

Conecta 3 zonas 

seguidas juntas. 

Ideal para colocar un 

freidora en las tres 

zonas o una sartén 

de 28 cm y una olla 

pequeña de 120 

mm para la salsa, 

consiguiendo un calor 

uniforme en todas las 

zonas. 

FlexiBridge®/ Opción 3

Utiliza las 4 zonas juntas 

convirtiéndolas en una 

única zona de cocción 

más alargada. Perfecta 

para una plancha grill, 

consiguiendo una 

distribución de calor 

uniforme. 

Funciones FlexiBridge® y Bridge (Puente)

Con la función FlexiBridge descubre distintas 

opciones para combinar las zonas de cocción y 

adaptar la cocción a tus necesidades de cada 

momento. Descubre una manera de cocinar con la 

placa mucho más práctica. 

Con la función Bridge (Puente) podrás convertir 

dos zonas de cocción en una sola zona más grande.

Función PowerSlide®

Dispone en la zona flexible de tres zonas de 

cocción que incorporan alta temperatura, media, 

y la posibilidad de mantener caliente la comida. 

Simplemente desliza el utensilio entre estas zonas 

y consigue rápidamente llevar los alimentos al 

punto de ebullición o mantenerlos sencillamente a 

la temperatura correcta.

https://www.aeg.com.es/taste/discover/buying-guides/hobs/#1226830


Nuestras placas de inducción básica 

te ofrecen los últimos avances en esta 

tecnología para que domines cualquier 

técnica de cocción con rapidez y facilidad 

de uso. 

INDUCCIÓN

Precisión y rapidez                                    

Panel de control independiente y preciso que 

permite un gran ahorro de tiempo. Su potencia 

es perfecta para sellar carne o preparar 

chocolate con suavidad.

La máxima seguridad

Un sensor reconoce la forma y el tamaño de la 

sartén o cacerola y se asegura de que solo la 

base de dicho recipiente se caliente, dejando 

siempre el área circundante segura al tacto.

Fácil de limpiar

Superficie extraplana y de gran resistencia anti 

arañazos. Además, al ser únicamente la base 

del recipiente el que se calienta, si se derrama 

algún ingrediente no se recalienta sobre la 

superficie, evitando tener que rascar la placa 

para limpiarla.

Calentamiento rápido

Las placas de inducción calientan de forma 

más directa, rápida e inmediata que otros tipos 

de placas. Mientras el resto se calientan, la 

inducción ya está lista para cocinar. 

Control preciso del proceso de cocción

Controles independientes para cada zona, más 

sencillos e intuitivos para facilitarte el proceso 

del cocinado.

6% 

RADIANTE

100% 

INDUCCIÓN

Eficiencia

La inducción es la tecnologia más eficiente ya 

que destina un 90% de su energia a calentar 

los recipientes frente al 70% que destinan las 

tradicionales.

¿POR QUÉ INDUCCIÓN?

Las placas de induction facilitan la cocción. Calientan más rápido que otros tipos de 

placa de cocción y son muy fáciles de limpiar.
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CONEXIÓN HOB2HOOD®

El exclusivo sistema de conexión Hob2Hood® de 

AEG, conecta automáticamente la placa con la 

campana, regulando la extracción y la iluminación 

según las necesidades de cocción. 

Cuando la placa se apaga, el ventilador continúa 

funcionando durante 1 minuto y la luz permanece 

encendida durante 2 minutos.

INDUCCIÓN DE DISEÑO PURE

Imagina una hoja brillante de puro cristal negro con controles retroiluminados que cobran vida a tu toque.

Descubre las inducciones Pure, que combinan un diseño elegante y discreto con un funcionamiento 

de respuesta inmediata. Sus zonas de cocción y controles permanecen invisibles hasta que comienzas 

el proceso de cocción. La placa detecta automáticamente la sartén al colocarla sobre la superficie de 

cocción, iluminando los controles asociados a la zona a utilizar. Control intuitivo y rápido.

https://www.aeg.com.es/taste/discover/buying-guides/hobs/#1226835
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